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Desde 1981
CÁRNICAS VALDI


Empresa familiar que hemos ido evolucionando y adaptándonos a los nuevos tiempos manteniendo siempre nuestra filosofía en la que prima la calidad tanto en el producto como en el servicio.


 Sobre nosotros



Conoce todos nuestros productos


La carne de Valdi procede de un reducido grupo de granjas asociadas y es sometida a un estricto Sistema de Autocontrol.


 Ir a productos

 


Carnes Extra Premium 


 Ver más

Nuestros curados


 ver más



 
Selección
Nuestras razas


Seleccionamos las mejores carnes buscando aquellas que mejor se adaptan a nuestro paladar y exigencia.


 Más información



Moderna tecnología
INSTALACIONES


Disponemos de salas de despiece y cámaras frigoríficas además de unas instalaciones para poder mantener los procesos de curación.


 Más Información

 



Elige calidad


Selección Valdi


Gastos de envío gratis* para pedidos superiores a 120€. Y ahora con el dto aplicado en toda la web


 Más Información

	 
Lomo Alto Vaca Premium
 25.95€ IVA inc. 
	 
Paletas Valdi
 118.80€ – 149.70€ IVA inc. 
	 
Pack 1
 80.90€ IVA inc. 
	 
Foie Gras de Pato
 28.50€ IVA inc. 






 DELICATESEN
Hemos ido adaptándonos a las necesidades de nuestros clientes más exigentes y actualmente podemos presumir de tener productos selectos de alta calidad  especializándonos tanto en el Bacalao desalado como en el Micuit.
 

 Ir a tienda





Noticias cárnicas
BLOG



Maduración sostenible: El arte de enaltecer la carne con conciencia ambiental
Carnes, Noticias
Sinergias que mejoran la sostenibilidad en el sector cárnico

leer más

Descubriendo las diferencias entre la chuleta, el chuletón y el lomo alto: Una guía para amantes de la carne
Carnes, Cortes
Si eres un apasionado de la carne, seguramente te has encontrado con términos como chuleta, chuletón y lomo alto al explorar los cortes más populares. A primera vista, podrían parecer similares, pero cada uno tiene sus propias características y cualidades únicas. En...

leer más

«Toda la verdad sobre la carne madurada: el análisis de Alberto Chicote en ‘¿Te lo vas a comer?'»
Carnes, Noticias
Recientemente, el reconocido chef Alberto Chicote tuvo la oportunidad de adentrarse en las instalaciones de Cárnicas Valdi para grabar uno de sus programas. Durante su visita, Chicote ha conocido de primera mano los procesos de maduración de la carne y los riesgos que...

leer más










Newsletter


Subscríbete a nuestro boletín 


Estarás informado de las últimas novedades


   

   He leído y acepto los términos y condiciones 
 

Deja vacío este campo si eres humano: 






 
Entrega en frío
Garantiza que el producto mantenga toda su calidad y frescura



 
Envíos gratis
Gastos de envío gratis* para pedidos superiores a 120€



 
100% natural
Sistema de elaboración totalmente tradicional



 
Pago seguro
El pago en valdi.es es absolutamente seguro





 

Localización



Polígono Industrial Granada
 Parcela AB-5 Nave 10
 48530 Ortuella Bizkaia





946 32 10 40





valdi@valdi.es





Atención al cliente


Mi cuenta
Tienda Online
Condiciones de compra



Información legal


Política de privacidad
Política de cookies
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  Utilizamos cookies para ofrecerte la mejor experiencia en nuestra web.
Puedes aprender más sobre qué cookies utilizamos o desactivarlas en los ajustes.

 Aceptar Rechazar Ajustes


    





    






  




  


                                                Cerrar los ajustes de cookies RGPD   
	  Resumen de privacidad 
	  Cookies estrictamente necesarias 
	  Política de cookies 




 Resumen de privacidadEsta web utiliza cookies para que podamos ofrecerte la mejor experiencia de usuario posible. La información de las cookies se almacena en tu navegador y realiza funciones tales como reconocerte cuando vuelves a nuestra web o ayudar a nuestro equipo a comprender qué secciones de la web encuentras más interesantes y útiles.
Más información


 Cookies estrictamente necesariasLas cookies estrictamente necesarias tiene que activarse siempre para que podamos guardar tus preferencias de ajustes de cookies.
  Activar o desactivar las cookies   


Si desactivas esta cookie no podremos guardar tus preferencias. Esto significa que cada vez que visites esta web tendrás que activar o desactivar las cookies de nuevo.



 Política de cookiesMás información sobre nuestra política de cookies










